FUNDAMENTOS BASICOS SOBRE BARBACOA EN LA ESCUELA SUPERIOF
DE HOSTELERIA'Y TURISMO DE MADRID.

El pasado dia 20 de enero de 200 lugaren la Bcuela de hosteleria y turismo de Madrid
una pequefia demostracion teorica y practisabre la cocina profesnal a la brasa, titulada
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La ponencidue una iniciativa de Sergio Fernanderofesor y tutor de la Escuelarior y
estrella de canal cocinaonscientede la cada vez mayor presencia quecdeina a la brasa
esta teniendo en el &mbito profesional.




Sergo, cocinando en la barbacoa modelrangler de CHAR GRILLER PRO

El desarrollo de este mini curso fue realizado y desarrollado por Juan ManuehBegenente
de la @rboneria y Begomarlet , el cual disfruto al maximo con la granlaéncia de publico y
el interesmostrado por todos los que se dieron cita en el evento.

La parte tedrica tuvo lugar en el salén de actos con una asisten@prdeimadamentel00
personas entre alumnos y pesdorado del centro.

Entre los puntos de estos Fundamentos basicos de la cocina profesional a la brasa, se trataron
temas como los tipos de combusits para trabajar a la brasgrincipales sistemas para
cocinar a la brasa y sus accesqgra comolas D reglas o fundamentos que se debe tener en
cuenta al cocinar con combustibles solidos. Como tema final de la parte tesgibabl&e los
principales maestros de Iparrilla @ Espafiasus restaurantes gustrabajos.

La parte practica se realizén el patio-jardin de la escuela, en la cuak instalaron tres
barbacoas para la demostracid@legustacion y una carpa cedida por BARBEGQOEDKcuyo
interior se colocaron, combustibles, accesorios y material de cocina a la brasa para que los
alumnos pudiesefamiliarizarse y tocar dichas herramientas.



Se instalaron tres barbacgatos para cocinar y una para calentar brasas

Una de las barbacoastilizadas para realizala demostracion, fue donadaor la marca
CHARGRILLER PRO vy su distribuidor en Espgdigerente JAUMENo dudo en enviarnos
unabarbacoapara poder llevar a cabel eventa

Entre los platos que sprepararonse cocindprovoleta , butifarras, secretos ibéricgsunas
anchoas que marcamos con la ayuda de una castafiera.



